Oriental cheese
rom fresh milk

Made in france




ailand

= Lailand Compagny is specialized in production
of traditional oriental cheeses.

Rich of ancestral know-how, and in the pure tradition of artisanal mediterranean cheese
diaries of Syria and Lebanon, Lailand produces a complete range of oriental cheeses in the
strict respect of European norms of hygiene and security.

Our high quality milk is coming from the Thierache region, well-known for its pasture
lands and its cows elevated and fed in the nature, which gives our cheeses a delicate and
appreciated taste.

11 La société Lailand est spécialisée dans la fabrication
des fromages orientaux traditionnels.

Fruit d'un savoir-faire ancestral, dans la pure tradition des fromageries méditerranéennes
artisanales de Syrie et du Liban, Lailand produit dans le respect de toutes les normes
européennes d'hygiene et de sécurité, une gamme assez compléte de spécialités fromageres.

L'approvisionnement en lait de tres grande qualité de la région de Thiérache réputée pour ses
paturages et ses vaches élevées et nourries dans la nature, donne un goGt plus raffiné a nos
fromages.

== Das Unternehmen Lailand ist spezialisiert
auf die Herstellung orientalischer Kasesorten.

Mit alt-Gberliefertem Know-How aus der Tradition der handwerklichen Kaseherstellung aus
Syrien und dem Libanon, wird vom Unternehmen Lailand ein umfangreiches Sortiment an
Kasespezialitdten in Ubereinstimmung mit den europdischen Standards und Anforderungen
an Hygiene und Sicherheit hergestellt.

Die Versorgung mit hochwertigster Milch aus der Region der ,Thierache”, die bekannt ist
fur ihre hochwertige und sehr naturliche Milch ist, gibt unseren Kasesorten ihren feinen
Geschmack.
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Preparation Csledsciu] X ‘% H & H melette 2¥ Gratin |[Lasagne
Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Sandwish Salade Pizza Pétes

Ingredients == Pasteurized cow's milk, coagulate, lactic ferments, black seed, salt. Keep refrigerated +4/6 °C.

Ingrédients | [ Lait de vache pasteurisé, coagulant, ferments lactiques, nigelle, sel. A conserver a +4/6 °C.

Bestanteile M Pasteurisierte kuhmilch, koagulans, mikrobielles Lab, shwarzkimmel, salz. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / 439 Emballage / &z DLC /dodlall s
VACCUM 4 months
Sous vide / Unterleere / slgg)l 0 & o0 1809/ 2509 5 kg / box (Carton/Karton) (Mois / Monat / ,a.)
POT 220 12 pots / box (Carton/Karton) 12 months
Pot / Topf /ads 9 70 boxes / pal (Mois / Monat / ,42)
12 jars / box (Carton/Karton)
380g 100 boxes / pal
JAR 800 6 jars / box (Carton/Karton)
Bocal / Glas /s ke 9 70 boxes / pal 12 months
1100 6 jars / box (Carton/Karton) (Mois / Monat / ,4.3)
g 42 boxes / pal
3 kg 100 seals / pal
Seau / ;Irinilr- s 5 kg 80 seals / pal
10 kg 44 seals / pal
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Pour les enfants, les adultes
et comme apéritifs

Dessaler
dans I'eau froide
1a 2 minutes

Pizzas Omelettes fromages




Preparation &lodsuw]
Préparation / Vorbereitung

é @ Omelette (A% Gratin || Lasagne
A consommer frais ~ Sandwish Salade Pizza Pates
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Ingredients =
Ingrédients ]
Bestanteile
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Pasteurized cow's milk, lactic ferments, coagulate, salt, black seed. Keep refrigerated + 4/6 °C.
Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques, coagulant, sel, nigelle. A conserver a + 4/6 °C.

Pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles lab, koagulans, salz, shwarzkiimmel. Aufzubewahen bei + 4/6 °C.

WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / &3 Emballage / des3 DLC /dodlall 8us
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide / Unterleere / ¢l )l o § ya0 200g / 250g 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,34)
6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 3009 70 boxes / pal i )
Bocal / Glas / oy ke 6 jars / box (Carton/Karton) months
12509 12 boxes / pal (Mois / Monat / )
3 kg 100 seals / pal
SI_EAL 5 kg 80 seals / pal
Seau / Eimer /Jhau 10 kg 44 seals / pal
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Lasagne

Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Sandwish Salade Pizza

Pates

Ingredients Ef= Pasteurized cow's milk, lactic ferments, coagulate, salt. Keep refrigerated +4/6°C.
Ingrédients [ Wl Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques, coagulant, sel. A conserver & +4/6°C.
Bestinteile ™= Pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles lab, koagulans, salz. Aufzubewahen bei +4/6°C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / o539 Emballage / dxss DLC/ dusdlal) 80w
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
‘ .. | 2009 /250 9
Soi ide Uneeee gl 5o ia| <0 109 130 boxes / pal (Mois / Monat / .3)
6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 900g 70 boxes / pal
Bocal / Glas /3 e 6 jars / box (Carton/Karton) 12 months
' 12509 42 boxes / pal (Mois / Monat / ,3.4)
3 kg 100 seals / pal
SEAL
: 5 kg 80 seals / pal
Sea / Eimer /b 10 kg 44 seals / pal
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A consommer frais - Sandwish ~ Grill  Fatayer Sambousek Salade

Ingredients  Zf=  Pasteurized cow's milk, coagulate, salt, E1105. Keep refrigerated +4/6 °C.
ngrédients [l W Lait de vache pasteurisé, coagulant, sel, E1105. A conserver a +4/6 °C.
Bestinteile ™ pactayrisierte kuhmilch, koagulans, salz, E1105. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / ()39 Emballage / dxss DLC/ dsdla)l 8
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide  Unterleere | el g § a 200g/250g 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.5)
900g 6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 70 boxes / pal 12 months

Bocal / Glas /3y ,hae 1750 6 jars / box (Carton/Karton) | (Mois / Monat /,4.5)
9 42 hoxes / pal
3kg 100 seals / pal
SFAL 5 kg 80 seals / pal
Seau / Eimer /b 10 kg 44 seals / pal
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Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Sandwish il Fatayer Sambousek ~Salade

Ingredients Sf= Pasteurized cow's milk, coagulate, salt, black seed, E1105. Keep refrigerated +4/6 °C.
Ingrédients [ W Lait de vache pasteurisé, coagulant, sel, nigelle, E1105. A conserver a +4/6 °C.
Bestanteile ™ pacteisierte kuhmilch, koagulans, salz, shwarzkiimmel, E1105. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / ()39 Emballage / dess DLC/ dudla)) 8
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide / Unterleere / <lggl o § i 200972309 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,a.&)
6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 900g 70 boxes / pal
Bocal / Glas /9 ke 6 jars / box (Carton/Karton) 12 months
: 12509 42 boxes / pal (Mois / Monat / ,a.)
3 kg 100 seals / pal
SEAL
. 5kg 80 seals / pal
Seau / Eimer /b 10kg 44 seals / pal




§oUg, 7 -
oyl

i
7l

~ Baladi g

pepsstion s rZQ N

Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Sandwish  Grill Poéle  Manakish ~ Salade

Ingredients  EfZ Pasteurized cow's milk, coagulate, salt, E1105. Keep refrigerated +4/6 °C.
Ingrédients B N Lait de vache pasteurisé, coagulant, sel, E1105. A conserver a +4/6 °C.
Bestanteile ™8 pastayrisierte kuhmilch, koagulans, salz, E1105. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / 039 Emballage / dass DLC/ dedlall 3ue
VACCUM 1804 / 250 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide / Unterleere / gl o § yia 9 9 130 boxes / pal (Mois / Monat / g.)
900g 6 jars / box (Carton/Karton)

JAR 70 boxes / pal

Bocal / Glas / ol ks 12509 6 jars / box (Carton/Karton) 12 months
42 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.5)
3kg 100 seals / pal
SEAL
. 5kg 80 seals / pal
Seau / Eimer / b 10 kg 44 seals / pal
E =
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Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Manakish ~ Fatayer Sambousek ~Salade

Ingredients EE= Pasteurized cow's milk, coagulate, lactic ferments, salt, black seed, Keep refigerated +4/6 °C.
Ingrédients [l W Lait de vache pasteurisé, coagulant, ferments lactiques, sel, nigelle, A conserver 3 +4/6 °C.
Bestanteile ™™ prische kuhmilch, koagulans, mikrobielles lab, salz, shwarzkimmel, Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / 39 Emballage / duss DLC/ dedlall due
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide / Unterleere / <l oo ¢ yia 2009 /3009 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.&)
6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 300g 70 boxes / pal
Bocal / Glas / b ke 1250 6 jars / box (Carton/Karton) 12 months
9 42 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.&)
SEAL 3 kg 100 seals / pal
) 5kg 80 seals / pal
Seau / Eimer / Jla 10 kg 44 seals / pal
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Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Rekakat Fatayer ~Sambousek ~ Salade

Ingredients == Pasteurized cow's milk, pasteurized whey, coagulate, salt. keep refrigerated +4/6 °C.
Ingrédients | [l Lait de vache pasteurisé, lactosérum pasteurisé, coagulant, sel. A conserver a +4/6 °C.
Bestantele ™= Frische kuhmilch, pasteurisierte molke, koagulans, salz. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / ()39 Emballage / dess DLC/ dexdlall 300
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
. ]2 2 :
Sous vide / Unterleere / <l oo ¢ yia 009 /250g 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,a.)
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Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Rekakat ~ Fatayer Sambousek Salade

Ingredients == Pasteurized cow's milk, pasteurized whey, coagulate, salt. keep refrigerated +4/6 °C.
Ingrédients  J] | Lait de vache pasteurisé, lactosérum pasteurisé, coagulant, sel. A conserver & +4/6 °C.

Bestanteile ™= Frische kuhmilch, pasteurisierte molke, Koagulans, salz. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / 39 Emballage / doss DLC/ dullal) e
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months
Sous vide / Unterleere / elsgll e ¢ yia 2009/ 250g 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,44)
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Préparation / Vorbereitung A consommer frais ~ Salade  Sandwish

Preparation Olousciw)

Ingredients S[E Pasteurized cow's milk, lactic ferments, salt, E202. Keep refrigerated +4/6 °C.
Ingrédients B B Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques, sel, E202. A conserver & +4/6 °C.
Bestinteile == Pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles lab, salz, E202. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE

Poids / 039 Emballage / dess DLC/ duslal) 8
VACCUM 200 5 kg / box (Carton/Karton) 6 months

Sous vide / Unterleere / elsll oo § o 9 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,a.)
POT 500 12 pots / box 2 months

Pot / Topf / dde 9 70 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.)

22
Preparation &lodsuiw|

Préparation / Vorbereitung A consommer frais  Salade

Ingredients = Pasteurized cow's milk, Pasteurized whey, Coagulate, salt, spices. Keep refrigerated +4/6°C.
Ingrédients B B Lait de vache pasteurisé, Lactosérum pasteurisé, coagulant, sel, pices. A conserver & +4/6°C.
Bestanteile E== Frische kuhmilch, Pasteurisierte Molke , Koagulans, Salz, Gewiirze. Aufzubewahen bei +4/6°C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / 039 Emballage / dess DLC/ dusdlall 8ue
VACCUM 120 25 units / box (Carton/Karton) 6 months
. . g ,
Sous vide / Unterleere / lsyll oo § o 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,4.5)
POT 360g Net . 6 months
Pot / Topf / &ls 550g Brut | 2 Units / box (Carton/Karton) | L onat o)




Labneh en boule dsuw i jb 4w

WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / o35 Emballage / dess DLC/ &Ll 3us
Preparation / &sleusiw|
: POT WITH OIL
Préparation / Vorbereitung Pot avec huile / 3209 Net 12 pots / box 6 months
Topf mit plunzendl 550g Brut 70 boxes / pal (Mois / Monat /,44)
Z2 sl dde
X &
A consommer frais ~ Salade  Sandwish SEAL g tg 18000 Se"’llsl/ pa:l 6 months
Seau / Eimer / 9 seais/ pa i ;
o 10 kg 44 seals / pal (Mois / Monat /.4)

Ingredients / Ingrédients / Bestanteile b Sl
SF= Pasteurized cow's milk, lactic ferments, salt, vegetable oil, E202. Keep refrigerated +4/6 °C.

B B Lait de vache pasteurisé, ferments lactiques, sel, huile végétale, E202. A conserver & +4/6 °C.
B pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles lab, salz, pflanzendl, £202. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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Ingredients / Ingrédients / Bestanteile b Sl
SI=  Pasteurized cow's milk, lactic ferments, vegetable oil, hot pepper, E202. Keep refrigerated +4/6 °C.

B B Laitde vache pasteurisé, ferments lactiques, sel, hulle véggtale, piment, £202. A conserver & +4/6 °C.

B pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles ab, salz, pflanzend), piment, E202. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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Préparation / Vorbereitung
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A consommer frais  Salade Sandwish

Labneh en boule ilew i3 il

WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / &35 Emballage / dess DLC/ ddlall 80
POT WITH OIL
Pot avec huile / 320g Net 12 pots / box 6 months
Topf mit plunzendl 5509 Brut 70 boxes / pal (Mois / Monat /,42)
o3l dide
e e
Seau / Eimer / Jhw 10kg 44 seals | pal (Mois / Monat /,4)
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Ingredients / Ingrédients / Bestdnteile slodseiw)

SJ=  Pasteurized cow's milk, lactic ferments, salt, vegetable ofl, mint, E202. Keep refrigerated +4/6°C.

B B Laitde vache pasteurisé, ferments lactiques, sel, huile végétale, menthe, E20. A conserver & +4/6°C.

B pasteuricierte kuhmilch, mikrobielles lab, salz, pflanzendl, minze, E202. Aufzubewahen bei +4/6°C.
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Ingredients / Ingrédients / Bestanteile &slodseiw|
== Pasteurized cow's milk, lactic ferments, salt, vegetable oil, thyme, E202. Keep refrigerated +4/6 °C.
B B Laitde vache pasteurisé, ferments lactiques, sel, huile végétale, thym, E202. A conserver & +4/6 °C.

B Pasteurisierte kuhmilch, mikrobielles lab, salz, pflanzendl, thymian, E202. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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Preparation Olodsuiw)

Préparation / Vorbereitung

A consommer frais
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Sandwish  Grill Fatayer

Sambousek  Salade

. B -
Ingredients =l Pasteurized cow's milk, coagulant, salt, black seed, E1105. Store at + 4/6 °C.
Ingrédients I I Lait de vache pasteurisé, coagulant, sel, nigelle, E1105. Conserver a + 4/6 °C.
Bestanteile Pasteurisierte kuhmilch, gerinnungsmittel, salz, shwarzkiimmel, E1105. Lagerung bei + 4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / &3 Emballage / dess DLC /dsdlall 8un
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 4 months
Sous vide / Unterleere / clgg)l 5o ¢ 550 | 2009/ 1000g 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,44)
6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 900g 70 boxes / pal 1 .
Bocal / Glas /3L 6 jars / box (Carton/Karton) months
2he 12509 j 42 boxes / pal (Mois / Monat / )
3 kg 100 seals / pal
S.EAL 5 kg 80 seals / pal
Seau / Eimer /Jbaw 10 kg 44 seals / pal




Cheese without salt
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A consommer frais  Halawet Knafeh  Attayef Salade
Al-Jeben

Preparation &iledsiiw)
Préparation / Vorbereitung

Ingredients, Ingrédients / Bestanteile, &30 gSwJ
EJ= Pasteurized cow's milk, coagulate, lactic ferments. Keep refrigerated +4/6 °C,
B | Lait de vache pasteurisé, coagulant, ferments lactiques. A conserver a +4/6 °C,

B pasteurisierte kuhmilch, koagulans, mikrobielles lab. Aufzubewahen bei +4/6 °C.
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / o35 Emballage / iz DLC/ dodlall 8un
VACCUM 5 kg / box (Carton/Karton) 3 months
) 1
Sous vide / Unterleere / clsgll o  ya 80g /3009 130 boxes / pal (Mois / Monat / 4
900 g 6 jars / box (Carton/Karton)
JAR 70 boxes / pal
Bocal / Glas / ol ke 1250 |8 iars/ box(Carton/Karton) 12 months i
g 42 boxes / pal (Mois / Monat / 5) Daem P o
476 Nch v vrkult b =
SEAL 3 kg 100 seals / pal e § Pl
Seau / Eimer / Jbaw 5 kg 80 seals / pal
10 kg 44 seals / pal
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Preparation Oilodseiw| X ‘@ {@] ‘ B ‘

Préparation / Vorbereitung Aconsommer frais ~ Halawet ~ Knafeh  Attayef
Al-Jeben

Ingredients, Ingrédients / Bestanteile, &30 gSwJ!

o= Pasteurized cow's milk cream, light cow's milk cheese, acidity corrector :
citric acid, lactic acid, E202. Keep refrigerated + 4/6 °C.

Il B Créme de lait de vache pasteurisée, fromage au lait de vache allégé,
correcteur d'acidité : acide citrique, acide lactique, E202. A conserver a + 4/6 °C.

mmm Pasteurisierte Kuhmilchcreme, leichter Kuhmilchkase, Saurekorrektor :
Zitronensaure, Milchsaure, E202. Aufzubewahen bei + 4/6 °C.
%M]W(M@%W(W@u&(ﬁm
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WEIGHT PACKAGING BEST BEFORE DATE
Poids / &35 Emballage / duss DLC/ dsdlall 8us

ACHTA

dh &3

VACCUM
o vide | Unte 2004 5 kg / box (Carton/Karton) 1 months
ous vide / Unterleere ; .
toal 50 B 130 boxes / pal (Mois / Monat / ,3.)

nere
Nutrition Facts for 100g : Colories : 1392 ki/333 Keol - Protein - 4,35 - Fat : 32,6 of which saturates : 22,3 -
Carbohydrate : 5,5 of wich sugars 36 - alt 0,176
9, rue de la Croix Saint Claude - 02590 AUBIGNY AUX KAISNES - FRANCE
Tél. : +33.3.23.09.93.94 - Fax : +33.3.23.09.92.28
JA> E-mail : lailand@wanadoo.fr - www.lailand.com



Nous contacter -

9, Rue de la Croix Saint-Claude
02590 AUBIGNY AUX KAISNES - FRANCE
RCS 439 220 286 St Quentin

Tel : 00.33.3.23.09.93.94 - Fax : 00.33.3.23.09.92.28
Mobile : 00.33.6.19.13.39.95 — Email : lailand@wanadoo.fr
https://www.facebook.com/LailandCheese
SITE INTERNET : www.lailand.com




